E VINS DE BANDOL

A.O.P BANDOL

BLANC 2024

VINIFICATION

Pressurage direct dés l'arrivé
du raisin en cave.

Fermentation en cuve inox,
sous contrdle des températures.
Entre 16 et 17°c

CEPAGES

60% Clairette
35% Ugni
5% Rolle

DEGUSTATION

Derriere sarobe brillante aux reflets verts
émeraude, ce Bandol exhale des senteurs
riches et complexes d'agrumes citronnés,
de fleurs et de fruits blancs.

Généreux, ample et gourmand, il se teinte
en bouche de quelques notes de fruits
exotigues, et révele au palais un remarquable

équilibre, une belle fraicheur, une tension
bien maitrisée et une grande persistance.

ACCOMPAGNEMENTS

Anchoiade & légumes croquants
Oursins, coquillages, crustacés et calamars

Poissons grillés
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